
VINO

bianco
Di colore giallo paglierino cristallino e riflessi dorati.
Un vino bianco di buona struttura e freschezza al palato. 
Come abbinare il nostro vino Vino Bianco?
Antipasti, primi piatti elaborati, carni bianche e formaggi freschi.

Colore:

Uve:

Gradazione alcolica:

Capienza contenitore:

Temperatura di servizio:

Abbinamenti:

Quando berlo:

Periodo di conservazione:

Giallo paglierino cristallino 
con riflessi dorati

Uve a bacca bianca

12% vol

5 litri

6°-8°C

Aperitivi, antipasti, piatti di pesce, 
vegetariano, carni bianche e 
formaggi freschi.

Da soli o in compagnia, in famiglia o 
con amici, purché in allegria.

Aperto il sigillo dalle 3 alle 4 
settimane altrimenti, ben conservato, 
anche 9 mesi.
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