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1967 Scheda

Tecnica
MERLOT

Bottiglia Borgogna Caractere 750 ml
Classificazione Vino fermo Uve Merlot Peso della Bottiglia 460 gr

Tappo DIAM3
Colore Bianco Gradazione alcolica 13,5%

EAN Bottiglia 8033011211549

Temperatura di servizio 12/14 °C

VIGNETO

Tenuta Torri Cantine — Torano Nuovo
Eta: 25 anni

Densita d’impianto (ceppi/ha): 1000
Produzione per ceppo (Kg/pianta): 8-10

Produzione per ettaro (g/ha): 100-120 Note Sensoriali

Tipologia di allevamento: Filare

Potatura: Cordone Speronato Colore Rosso rubino luminoso
Olfatto Sentori di frutta rossa
VENDEMMIA Asciutto e con una buona energia,
Flavour fresco, alquanto tannico e sapido
Proveniente da una zona particolarmente vocata per la vinificazione e a una Pen proporzionato.

quota ideale per una magnifica escursione termica, da vitigni ultratrentenna-
li, magnificamente esposti e allevati a Tendone e Guyotll Merlot & il frutto di
una vendemmia della prima decade di settembre, rigorosamente manuale,
di un’agricoltura molto attenta al’ambiente e alla sua biodiversita.

Note Personali

VINIFICAZIONE

La macerazione avviene in tini d’acciaio termocondizionati, al termine
della quale segue una fermentazione malolattica e una successiva
maturazione di almeno 3 mesi nelle vasche di cemento per poi essere
imbottigliato in totale assenza di ossigeno.

Valutazione
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