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Sauvignon

Vino Bianco
é
Uve Colore Gradazione alcolica Temperatura di servizio
Grapes Color Alchool Serving temperature
Sauvignon Giallo paglierino 13% Vol 6-8°C

delicato

Vendemmia / Harvest

Raccolta manuale settembrina di una agricoltura biologica
certificata. Perfetta I’esposizione e I’escursione termica che
garantiscono un ottimo prodotto finale / Manual harvest in
September from certified organic farming. Perfect exposure and
temperature range guarantee an excellent final product.

Vinificazione / Winemaking

In tini d’acciaio termocondizionati, segue imbottigliamento in
totale assenza di ossigeno / In temperature-controlled steel vats,
followed by bottling in the total absence of oxygen.

Olfatto / Smell

Intensa varieta aromatica di chiara natura vegetale ed erba
falciata, uva ribes, peperone verde, bosso e agrumi, lime /
Intense aromatic variety of a clear vegetal and grassy nature, currant
grapes, green pepper, boxwood and citrus fruits, lime.

Gusto / Taste

Secco e fresco, ben bilanciato da un adeguato calore e una
piacevole rotondita, struttura snella, accompagnata da un
ventaglio gustativo che richiama i sentori olfattivi. Lungo finale
minerale / Dry and fresh, well balanced by adequate warmth and
pleasant roundness, slender structure, accompanied by a range of
flavors reminiscent of the olfactory scents. Long mineral finish.

Abbinamenti / Food matching

Temperatura di servizio 6-8°C, perfetto per aperitivi, antipasti,
pesce, vegetariano, carni bianche, formaggi freschi e di media
stagionatura / Serving temperature 6-8°C. Perfect with appetizers,
starters, fish, vegetarian dishes, white meats, and fresh and medi-
um-aged cheeses.
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