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Merlot
Vino Rosso

Uve
Grapes

Merlot

Colore
Color

Rosso rubino
consistente

Gradazione alcolica
Alchool

14% Vol

Temperatura di servizio
Serving temperature

16-18°C

Vendemmia / Harvest

Raccolta manuale della prima decade di ottobre di una 
agricoltura biologica certificata. Perfetta l’esposizione e 
l’escursione termica che garantiscono un ottimo prodotto finale
/ Manual harvest during the first ten days of October from certified 
organic agriculture. The perfect exposure and temperature range 
guarantee an excellent final product.

Vinificazione / Winemaking 

In tini d’acciaio termocondizionati, segue malolattica e imbotti-
gliamento in totale assenza di ossigeno / In temperature-con-
trolled steel vats, followed by malolactic fermentation and bottling in 
the total absence of oxygen.

Olfatto / Smell

Ottima energia olfattiva con sentori fruttati e floreali di prugna, 
ciliegia, ribes, violetta, timo / Excellent olfactory energy with fruity 
and floral hints of plum, cherry, currant, violet, and thyme.

Gusto / Taste

Asciutto e accomodante, dove calore e morbidezza ben coabi-
tano con moderata acidità e tannini mai spigolosi. Ai sentori 
olfattivi si aggiunge una delicata nota erbacea nel finale / Dry 
and pleasant; warmth and softness are in perfect harmony with 
moderate acidity and never edgy tannins. A delicate herbaceous 
note in the aftertaste.

Abbinamenti / Food matching

Temperatura di servizio 16-18°C, perfetto da solo e in compag-
nia con aperitivi, antipasti, arrosti e grigliate di carne, vegetari-
ano, formaggi di media stagionatura / Serving temperature 
16-18°C. Perfect to drink alone or with appetizers, hors d'oeuvres, 
roast and grilled meats, vegetarian dishes, and medium-aged 
cheeses.
roast and grilled meats, vegetarian dishes, and medium-aged 
cheeses.
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